Ite Baiz

Restaurant & Gourmet

Wygw@% 204

Amuse Bouche

Geflammter Thunfisch
Quinoasalat, wilder Pack Choi, Blutorangen-Yuzu-Vinaigrette

*k*

Woachtel trifft cremige Polenta
junger Spinat, Buchenpilze und Maronenschaum

*k*k

Filet von der deutschen Fdrse
Tarte von Topinambur und Salzige Birne, Flower Sprouds und Truffeljus

*kk

Gebackener Topfenknodel
Champagner-Sabayon, Vanilleeis, Marillen-Kompott und Butterstreusel

Petits fours

Mendpreis pro Person 112 €

Wir bitten Sie hoflich im Vorfeld fir das MenU zu reservieren unter:
www.GruenerWald.de oder Tel. 07234 / 80 69 520

(Bitte beachten Sie, am 14. Februar servieren wir
ausschlieBlich das oben genannte Menii in der Alten Baiz!)




